
EMETTEUR

JAG

PLAN REVETEMENT SOL

DATE EMETTEUR OBJET REVISIONIND

ECH.

1/100
PHASE

PRO/DCE

Construction d'un nouvel
ENSEMBLE ALIMENTATION-LOISIRS

CODE OP.

330 RST
STJ

ADRESSE OPERATION

ARCHITECTE 
Mandataire

JUNGLE ARCHITECTURE GROUP
Franck Brasselet
2291 Route des plages 97 354 Rémire-Montjoly

P : 06 94 26 55 16
F : 05 94 35 48 60

T : 05 94 35 77 65

 jag@jagarchi.fr
A

MAITRISE
D'OUVRAGE

RSMA GUYANE
Quartier NEMO - BP 246
97393 Saint Laurent du Maroni

P : 06 94 24 57 70
T : 05 94 34 45 07

merceron.francois@guyane-sma.fr

RSMA GUYANE
Quartier NEMO - BP 246

97393 Saint Laurent du Maroni

BATIMENT

....

NIVEAU

RDC
PLAN N°

8

BET 
Structure Beton
Fluides, VRD

BETEM INGENIERIE
Thibaut Dufour 
3 Lotissement Calimbé, Route de Raban 97300 Cayenne

P : 06 94 40 39 02
F : 00 00 00 00 00

T : 05 94 27 29 41

t.dufour@betem.fr
B

BET
Structure bois

CBS - CBT
Arnaud Maignant/
2291 Route des plages 97 354 Rémire-Montjoly

P : 06 94 49 16 60
F : 06 42 20 29 53

T : 00 00 00 00 00

maignant@cbs-cbt.com
C

BET
Cuisiniste

AC2R
Aurélien Bluon Vannier/ Maxime Tatraux
3, bis rue du Petit Robinson 78350 Jouy en Josas

P : 00 00 00 00 00
F : 01 30 77 88 34

T : 01 30 70 60 60

contact@ac2r.eu
D

guerrero.benoit@guyane-sma.fr
P : 06 94 24 57 70

E BET
Paysage

F BET
HQE/QEA

JNC SUD
Anne-Pascale Pertus
5, Rue Gustave Nadaud 69007 Lyon

SOLENER
Mohamed Abdesselam
48 Rue Gustave Nadaud 59000 Lille

P : 06 80 07 37 63
F : 00 00 00 00 00

T : 04 78 72 55 73

ap.pertus@jncsud.fr

P : 06 89 93 43 22
F : 00 00 00 00 00

T : 03 20 41 58 38

mohamed.abdesselam@solener.fr

G CONTROLEUR
TITULAIRE SPS

SOCOTEC
Rony Thenard
128 Chemin Saint Antoine 97321 Cayenne 

P : 06 94 23 69 29
F : 00 00 00 00 00

T : 05 94 30 12 12

rony.thenard@socotec.com

H CONTROLEUR
SUPPLÉANT SPS

I CONTROLEUR
TECHNIQUE

APAVE
Gilles Froidevaux
8 Rue Jean-Jacques Vernazza 60193 Marseille

P : 06 94 42 67 43
F : 00 00 00 00 00

T : 05 94 32 74 51

cayenne@apave.com

SOCOTEC
Leo Yonick
128 Chemin Saint Antoine 97321 Cayenne 

P : 06 94 26 88 78
F : 00 00 00 00 00

T : 05 94 30 12 12

yonick.leo@socotec.com

01/2021 JAG PREMIERE EMISSIONA
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Salle pédagogique
B6

45 m2
260HSP.:

Su.P.:

Chambre du permanent
J3

18,2 m2
260HSP.:

Su.P.:

Coursive Stagiaires
51,8 m2Su.P.:
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Terrasse 2 Cadres
53,7 m2Su.P.:

Terrasse Foyer
54,3 m2Su.P.:

Terrasse 1 Cadres
70,1 m2Su.P.:

Zone d'abri
79,2 m2Su.P.:
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Self-service ordinaire
G1

51,3 m2
300HSP.:

Su.P.:

Salle à manger ordinaire
I4
303,9 m2

460HSP.:
Su.P.:

Local ménage 1
C8

4,7 m2
260HSP.:

Su.P.:

Laverie
H1

34,6 m2
260HSP.:

Su.P.:

Stockage Propre
H1

9,5 m2
260HSP.:

Su.P.:

Sanitaires H ordinaire
I8

17,6 m2
260 HSP.:

Su.P.:

Accueil Ordinaires
I2

16,8 m2
300HSP.:

Su.P.:

Sanitaires F ordinaire
I8

17,2 m2
260 HSP.:

Su.P.:

Preparation froide / Patisserie
F1

40,3 m2
270HSP.:

Su.P.:

Cuisson
F3

64,4 m2
300HSP.:

Su.P.:

Chambre froide produits finis
F2

6,3 m2
270HSP.:

Su.P.:

Salle détente personnel
A3

32 m2
260HSP.:

Su.P.:

Vestiaires/sanitaires Femmes
A1

36 m2
260HSP.:

Su.P.:

Bureau gestion des stocks et des achats
B3

19,9 m2
260HSP.:

Su.P.:

Bureau gérant restauration
B2

28,5 m2
260HSP.:

Su.P.:

Bureau directeur des restaurants
B1

32,2 m2
260HSP.:

Su.P.:

Légumerie
E2

16,6 m2
270HSP.:

Su.P.:

Plonge-stockage batterie
H3

27,6 m2
270HSP.:

Su.P.:

CF fruits et légumes
D3

10,4 m2
270HSP.:

Su.P.:

Chambre froide négative 2
D1

17,6 m2
270HSP.:

Su.P.:

Chambre froide négative 1
D1

17,6 m2
270HSP.:

Su.P.:

Réserve sèche : épicerie
C3

42,1 m2
250HSP.:

Su.P.:
Vestiaires/sanitaires Hommes 

A1
34,2 m2
260HSP.:

Su.P.:

Chambre froide tampon
E3

6,5 m2
270HSP.:

Su.P.:
Bureau chef de cuisine

B4
15,2 m2
260HSP.:

Su.P.:

Déboitage dessouvidage
E1

20,5 m2
270HSP.:

Su.P.:

Réception décartonnage
C2

21,7 m2
250HSP.:

Su.P.:

CF viandes et 4eme gamme
D2

11 m2
270HSP.:

Su.P.:

Local prod. d'entretien
C4

15 m2
250HSP.:

Su.P.:

CF BOF
D4

7,4 m2
270HSP.:

Su.P.:

Local déchet principal
C7

16,2 m2
250HSP.:

Su.P.:

Local ménage 3
C8

7 m2
260HSP.:

Su.P.:

Stockage dotation petit dej
C9

5 m2
270HSP.:

Su.P.:

Local petits matériels
C5

12,1 m2
250HSP.:

Su.P.:

Local boissons
C6

19,3 m2
250HSP.:

Su.P.:

Salle à manger des cadres
I3
209,1 m2

460HSP.:
Su.P.:

Accueil Cadres
I1

8,7 m2
300HSP.:

Su.P.:

Self-service des cadres
G2

94,8 m2
300HSP.:

Su.P.:

Dépose
5,7 m2Su.P.:

Salle de représentation
I5

50,8 m2
260HSP.:

Su.P.:

Back-Office 
I6

8,2 m2
260HSP.:

Su.P.:

Laverie 
H2

29 m2
260HSP.:

Su.P.:

Reserve sèche

6,3 m2
270HSP.:

Su.P.:

Local ménage 4
C8

5,9 m2
260HSP.:

Su.P.:

Bar-caféterie
J1

48,2 m2
260HSP.:

Su.P.:

Sanitaires F cadres
I7

15,8 m2
260HSP.:

Su.P.:

Stockage Propre
H2

6,1 m2
260HSP.:

Su.P.:

Sanitaires H cadres
I7

14,2 m2
260HSP.:

Su.P.:

Magasin de vente
J11

39,9 m2
260HSP.:

Su.P.:

Salon de coiffure 
J10

16,9 m2
260HSP.:

Su.P.:

Bureau gérant foyer
B5

13 m2
260HSP.:

Su.P.:

Salle Foyer
J4-J7

91,4 m2
260HSP.:

Su.P.:

Vidéotheque
J9

22 m2
260HSP.:

Su.P.:

Sanitaires du foyer
J7

15,7 m2
260HSP.:

Su.P.:

Reserve foyer
J6

13 m2
260HSP.:

Su.P.:

Laverie du foyer
J4

15,8 m2
260HSP.:

Su.P.:

Local ménage 2
C8

4,1 m2
260HSP.:

Su.P.:

Local TGBT
8,9 m2

260HSP.:
Su.P.:

Local CTA et extracteurs de cuisine
73,8 m2
260HSP.:

Su.P.:

Local HTA Transfo.
24,9 m2
260HSP.:

Su.P.:

Local GE
25 m2

250HSP.:
Su.P.:

Local Repartiteur 
8,5 m2

260HSP.:
Su.P.:

Local prod. ECS / AEP
15 m2

260HSP.:
Su.P.:

TD
2,9 m2

260HSP.:
Su.P.:

TD
5 m2

260HSP.:
Su.P.:

TD
4 m2

260HSP.:
Su.P.:

Local Groupe Froid Process Cuisine
20,2 m2
410HSP.:

Su.P.:

Local Groupe Froid Bâtiment
35,6 m2
310HSP.:

Su.P.:

Stockage bouteillez de gaz
j8

21 m2
250HSP.:

Su.P.:

Dépose
7,7 m2Su.P.:
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LEGENDE

PEINTURE SOL TECHNIQUE

CARRELAGE GRÈS CÉRAME
ANTI-DERAPANT 30x30

TÔLE ALUMINIUM 
ANTI-DERAPANT

(LOT 06B - CLOISONS CUISINE)

CARRELAGE GRÈS CÉRAME
40x40

CHAPE EXTÉRIEURE
YC FORME DE PENTE 

CARRELAGE GRÈS CÉRAME
30x30

DECK BOIS 
(LOT CHARPENTE BOIS)

PLINTHE GC CLASSIQUE h=10

PLINTHE À GORGE G.C. h=10

PLINTHE À GORGE PVC h=10
(Locaux du process cuisine)

06/2022

REMONTÉE DE PEINTURE DE SOL
TECHNIQUE EN PLINTHE h=20
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